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REGULAMIN REKRUTACJI | UCZESTNICTWA W PROJEKCIE
,GASTRONOMIK BIALYSTOK. PRZEPIS NA SUKCES!’

(numer projektiNr RPO.03.03.01-20-0115/17),
realizowany przez Zespot Szkoét Gastronomicznychiabynstoku:
Zasadnicza Szkota Zawodowa Nr 4 / Technikum Gastroczne.

Skroty i pojecia stosowane w regulaminie:

Projekt - oznacza przedsizigcie pt., GASTRONOMIK BIALYSTOK. PRZEPIS NA
SUKCES”,

ZSG, szkota - Zespot Szkét Gastronomicznych w Bredtoku: Zasadnicza Szkota
Zawodowa Nr 4/ Technikum Gastronomiczne,

TG- Technikum Gastronomiczne,

ZSZ - Zasadnicza Szkota Zawodowa Nr 4

Biuro Projektu - siedziba ZSG w Biatymstoku,

Uczestnik Projektu — uc#€ uczennica / nauczyciel / nauczycielka Zespotuk6sz
Gastronomicznych w Bialymstoku: Zasadnicza Szkokw@dowa Nr 4/ Technikum
Gastronomiczne zakwalifikowany/a do projektu,

BO - beneficjent ostateczny.

8§ 1. Informacje og6ine

Regulamin okréla proces rekrutacji i udziatu w projekcie ,Gastomk Biatystok.
Przepis na sukces!”, ktorego wnioskodgwwmraz realizatorem jest Miasto
Biatystok / Zespot Szkét Gastronomicznych w Bialyoka w ramach Regionalnego
Programu Operacyjnego Wojewodztwa Podlaskiego t@a2@14-2020, © Priorytetowa
[l KOMPETENCJE |KWALIFIKACJE, Dziatanie 3.3 Ksatcenie zawodowe
miodziezy na rzecz konkurencyjdol podlaskiej gospodarki, Poddziatanie 3.3.1
Ksztatcenie zawodowe miodzie na rzecz konkurencyjioi podlaskiej gospodarki,
Priorytet Inwestycyjny 10.4 Lepsze dostosowanidesydw ksztatcenia i szkolenia do
potrzeb rynku pracy, utatwienie przechodzenia pwetesztaticenia do etapu zatrudnienia
oraz wzmachianie systemow ksztalcenia i szkoleai@orlowego i ich jakai, w tym
poprzez mechanizmy prognozowania ugtigsci, dostosowania programéw nauczania
oraz tworzenia irozwoju systemoOw uczenig pioprzez praktyczn nauk zawodu
realizowan w scistej wspétpracy z pracodawcami.

Projekt skierowany jest do ucznidw i uczennic omaauczycieli Zespotu Szkot
Gastronomicznych w Biatymstoku: Technikum Gastromame i ZSZ nr 4.
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Gtébwnym celem projektu jest podniesienie poziomuatddsenia zawodowego u 350
uczniow (200 kobiet, 150 gaczyzn) oraz 20 nauczycieli (18 kobiet, 2¢imzyzn)
w dziedzinie gastronomii na terenie Biatostockiggbszaru Funkcjonalnego (BOF) -
Zespotu Szkot Gastronomicznych w Biatymstoku orastdsowanie go do oczekiwa
I potrzeb regionalnego rynku pracy w latach 201220

Projekt kedzie realizowany w okresie od 01.09.2017 r. do 32022 r. Realizator
dopuszcza mdiwo$¢ zmiany czasu trwania projektu, w tym w szczegéthgego
skrocenie. Jednak nie Igdzie to mialo wplywu na il&, rodzaj i jakaéé
zaproponowanego wsparcia dla uczniow.

Biuro Projektu znajduje siw Zespole Szkét Gastronomicznych w Biatymstoku,
ul. Knyszyiska 12, 15-702 Biatystok.

Projekt finansowany jest z Regionalnego Programuer@gyjnego Wojewodztwa
Podlaskiego na lata 2014-2020, wspoétfinansowangzpidne Europejsk w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego.

Udziat w projekcie jest bezptatny.

§ 2. Grupy docelowe

Grupe docelowg stanows uczniowie (z terenu woj. podlaskiego, terenu B@R)espotu
Szkot Gastronomicznych w Biatymstoku ZasadniczdioBz Zawodowej z kierunkéw
kucharz i cukiernik z rocznikébw 2018/2019, 2020/202oraz Technikum
Gastronomicznego z kierunkdéw techniywienia i ustug gastronomicznych, kelner
z rocznikéw 2017/2018, 2018/2019, 2019/2020, 202212 2021/2022 tj.atznie 350
uczniow. (200 kobiet — okoto 57% i 15C:aczyzn — okoto 43%). Dziataniami projektu.
zostan objeci uczniowie. klas I, 1l oraz IV z kierunkow: thoik zywienia i ustug
gastronomicznych (210 osdb), kelner (60 osob), &uckb5 0sbb), cukiernik (25 osob).
Grupe docelows stanows takze nauczyciele tj. grupa 20 oséb (2ateyzn, 18 kobiet)
w wieku produkcyjnym od 25 do 65 lat, zarowno kokak i mezczyzn. Nauczyciele
w zdecydowane] wkszaci posiadag wyksztalcenie wysze, w sporadycznych
przypadkach jest to wyksztatcesrednie.

§ 3. Formy wsparcia

Zaplanowano nagpujace formy wsparcia:

praktyki zawodowe dla uczniow ZSZ (cukiernik, kuct)a

staze zawodowe dla uczniow TG (kelnerziug /technik zywienia i ustug
gastronomicznych/);

studia podyplomowe dla nauczycieli;

Projekt ,,GASTRONOMIK BIALYSTOK. PRZEPIS NA SUKCES!."” wspéifinansowany ze $rodkéw Europejskiego Funduszu

Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Podlaskiego na lata 2014-2020, O$ priorytetowa III, Dziatanie 3.3;

Poddziatanie 3.3.1; Zespdt Szkot Gastronomicznych w Biatymstoku: Zasadnicza Szkota Zawodowa Nr 4/ Technikum Gastronomiczne,
15-702 Biatystok, ul. Knyszyniska 12, tel. 085 651-38-54, fax. 085 651-34-05 www.zsg.bialystok.pl



Fundusze . . . *
Europejskie ¢ Unia Europejska [

i Europejski Fundusz Spoteczny LB
Program Regionalny Podiaskiel? 1 "

10.
11.
12.

* X &

* 4%

ksztaltowanie i rozwijanie u ucznidbw kompetencjiudtowych - nawjzywanie
wspotpracy z otoczeniem zegtrenym szkoty;

kursy zawodowe dla kierunkéw zitig, kelner, kucharz, cukiernik;

kursy podnoszce mobilnd¢ na rynku pracy dla wszystkich kierunkéw;

podnoszenie umigjnosci oraz uzyskiwanie kwalifikacji zawodowych przegzaiéw -
wspotpraca z regionalnyrdtodowiskami biznesowymi i zawodowymi;

ksztattowanie i rozwijanie u uczniow kompetencjudtowych - nauczanie metpe-
learningu dla wszystkich kierunkow;

pomoc stypendialn dla ucznidw szczegolnie uzdolnionych w zakresiee@miotéw
zawodowych - dla uczniéw z wszystkich kierunkow;

zajcia dydaktyczno — wyréwnawcze dla ucznidéw wszystihkierunkow;

nowoczesne poradnictwo kariery dla uczniéw wszgstkierunkow,

kursy kwalifikacyjne dla nauczycieli przedmiotéwwaadowych ZSG.

8§ 4. Rekrutacja

Rekrutacja bdzie prowadzona w oparciu o niniejszy regulaminrutdcji dosgpny
w biurze projektu, okrgajacy zasady udziatlu w projekcie i w poszczegolnychoje
dziataniach.

Rekrutacja bdzie prowadzona w formie akcji informacyjno-prompey
przeprowadzonej bezp@dnio w klasach oraz za pomostrony internetowej i tablicy
informacyjnej.

Uczestnikiem projektu me by kazdy uczé/uczennica i nauczyciel spetrgay warunki
okreslone w niniejszym regulaminie, ktéry waie udziat w procesie rekrutacji i zostanie
zakwalifikowany do udziatu w projekcie.

Proces rekrutacji opietasic bedzie na zgtoszeniach do udziatu w projekcie. Relajat
bedzie prowadzona w trybieggtym, bezpérednio w klasach danych kierunkéw w ZSG.
W pierwszych dwoch miegtach trwania projektu uczniowiesdy mogli zapisywa sie
na poszczegolne dzialania, a wpeie w miag potrzeby listy uczestnikow ela
uzupetniane. Rekrutacja na poszczegoélne dziatawizid prowadzona oddzielnie.

Uczeh ubiegajcy sk o uczestnictwo w projekcie skiada uzupetniony kwesriusz
zgtoszeniowy oraz deklaracj uczestnictwa w projekcie wraz ze zgod
rodzicow/ prawnych opiekunow (tylko w przypadku ocev niepetnoletnich), a tak
wszystkie niezbdne dwiadczenia. W/w dokumenty sktadag sio Biura Projektu.
Zgtoszenia bda przyjmowane do momentu uzyskania co najmniej lcmbzestnikow
okreslonej w danych zadaniach:

Zadanie 1: praktyki dla uczniéw ZSZ (cukiernik, kucharz) — @8db;

Zadanie 2: staze dla uczniow TG kierunkuiug — 120 0séb;

Zadanie 3:staze dla uczniéw TG kierunku kelner — 40 0s0b;
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Zadanie 4 studia podyplomowe dla nauczycieli — 2 osoby;

Zadanie 5:wyjazdy zawodoznawcze

1) wyjazd zawodoznawczy - Targi hotelarstwa, gasinoii, zywienia zbiorowego,
piekarnictwa i cukiernictwa — 20 oséb,

2) wyjazd zawodoznawczy - Targi Sweet - targi piska - cukiernicze — 15 oséb,

3) wyjazd zawodoznawczy - Targi HOReCa / Gastrofewddrakowie — 30 0sob,

4) wyjazd zawodoznawczy - Bizynarodowe Targi Pozfskie — 30 0s6b,

5) wdrazenie informacji technologicznych — 10 oséb,

6) wyjazd zawodoznawczy - Targi EXPO SWEET — 150s06

Zadanie 6:kursy dla uczniéow ZSZ, kierunku kucharz

1) kurs ,Kuchnia bankietowa z elementamiyinierii stotu” — 14 0sob,

2) kurs ,Sporadzanie deserow talerzowych w kuchni polskiej” —-o&éb,

3) kurs ,Ryby i owoce morza” - 14 0sob;

Zadanie 7:kursy dla uczniéw ZSZ, kierunku cukiernik

1) kurs ,Modelowanie figurek marcepanowych” - 14bs

2) kurs ,Produkcja Tortow w stylu angielskim” - b40b,

3) kurs ,Dekoracje i eksponaty z karmelu” - 9 0sob;

Zadanie 8: kursy dla uczniéw ZSZ, kierunku cukiernik, kucharz

1) kurs ,Standardy kuchni polskiej” — 14 0sdb,

2) kurs ,Torty okolicznéciowe” - 14 0séb,

3) kurs ,Organizacja przyg§ okolicznagciowych” - 14 osob;

Zadanie 9: kursy dla uczniéw TG, kierunkuitig

1) kurs ,Kreatywny kucharz dgt+ kreatywny szef jutro” - 14 oséb,

2) kurs ,Warsztaty szkoleniowe Nowe trendy i teghm kuchni” - 14 0sob,

3) kurs ,Dekoracje cukiernicze z karmelu, czekoladyarcepana” - 14 0sob,

4) kurs ,Kuchnieswiata” - 28 osob,

5) kurs ,Nowe trendy i techniki w kuchni staropdkgk - 14 0sob,

6) kurs ,Barman” - 14 oséb,

7) kurs ,Przygotowanie przg§ okolicznagciowych z kalkulagi menu” - 14 oséb,

8) kurs ,Kreatywny kucharz - dobry szef kuchni @itr 14 oséb

8) kurs ,Nowe technologie w gastronomii” - 28 osob,

9) kurs ,Kuchnia molekularna” - 14 osab,

10) kurs ,Kuchnia fusion” - 14 osob,

11) kurs ,Carving w gastronomii” - 14 osob;

Zadanie 10:kursy dla uczniow TG, kierunku kelner

1) Kkurs ,Barman” - 9 0sob,

2) kurs ,Somellier” — 9 osob,

3) kurs ,Kelnera mistrza sugestii” — 9 0sob,

4) kurs ,Barman — blender” - 9 0sdb,

Projekt ,,GASTRONOMIK BIALYSTOK. PRZEPIS NA SUKCES!."” wspéifinansowany ze $rodkéw Europejskiego Funduszu
Spotecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Podlaskiego na lata 2014-2020, O$ priorytetowa III, Dziatanie 3.3;
Poddziatanie 3.3.1; Zespdt Szkot Gastronomicznych w Biatymstoku: Zasadnicza Szkota Zawodowa Nr 4/ Technikum Gastronomiczne,
15-702 Biatystok, ul. Knyszyniska 12, tel. 085 651-38-54, fax. 085 651-34-05 www.zsg.bialystok.pl



Fundusze . . . «

Europejskie ¢ Unia Europejska R
. Europejski Fundusz Spoteczny AR

Program Regionalny Podlaskie 1 & 1 *

5) kurs ,Wiedzy o winie” — 14 0sdb,

6) kurs ,Obstuga baru w lokalu gastronomicznym” eséb,

7) kurs ,Barista” - 9 0s0b,

8) kurs kelner mistrz sugestii z elementami psyobidbksprzeday — 9 0sdb;

Zadanie 11:kursy dla uczniow z wszystkich kierunkow TG i ZSZ

1) kurs prawa jazdy — 140 oséb,

2) kurs certyfikatu HACPP — 40 osob,

3) kurs profesjonalnego zadzania gastronorai- 10 0s0b,

4) kurs kas fiskalnych — 10 0s6b,

5) kurs ,Savoir-vivre w gastronomii z elementamotokotu dyplomatycznego” - 10
0s0b,

6) kurs ,Up selling i cross w obstudze konsumenta0 osobowych;

Zadanie 13:kursy z elementami e-lerningu

1) jezyk angielski zawodowy - z elementami e-learnindi6-0séb,

2) matematyka - z elementami e-learningu — 35 0sob;

Zadanie 14:pomoc stypendialna dla uczniow szczegélnie uzdalgb z przedmiotow

zawodowych — 15 0s0b;

Zadanie 15:zafcia wyrOwnawcze z matematyki — 20 0sob;

Zadanie 16:poradnictwo zawodowe — 350 0s0b;

Zadanie 17:kursy kwalifikacyjne dla nauczycieli przedmiotéawzodowych

1) kursy podnosgce kwalifikacje zawodowe ,Kreatywny kucharz glzikreatywny szef
jutro” — 1 osoba, Warsztaty szkoleniowe Nowe trent®chniki w kuchni — 1 osoba,;

2) kursy podnosge kwalifikacje zawodowe - kurs barmana — 1 os&hes somelliera
— 1 osoba;

3) kursy podnosge kwalifikacje zawodowe ,Standardy kuchni polskie]l osoba,
»Torty okoliczncgciowe” — 1 osoba, ,Organizacja prz§jokoliczngciowych" — 1
osoba;

4) kursy podnosgce kwalifikacje zawodowe m.in. kurs barmana — béead- 1 osoba,
kurs kelnera mistrza sugestii — 1 osoba

5) kursy podnosgce kwalifikacje zawodowe ,Dekoracje cukiernicze arrkelu,
czekolady i marcepana” — 1 osoba, ,Kuché&wata” — 1 osoba, ,Nowe trendy i
techniki w kuchni staropolskiej” — 1 osoba, ,Kreatyy kucharz - dobry szef kuchni
jutro” — 1 osoba;

6) kursy podnosge kwalifikacje zawodowe ,Nowe technologie w gastmii” — 1
osoba, ,Przygotowanie przyj okolicznagciowych z kalkulagi menu” - 1osoba

7) kursy podnosge kwalifikacje zawodowe ,Obstuga baru w lokalu
gastronomicznym” — 2 osoby, ,Kurs wiedzy o wini€'osoby;

8) kursy podnosice kwalifikacje zawodowe kurs barmana — 2 osobiystya— 2 osoby
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9) kursy podnosge kwalifikacje zawodowe m.in. ,Kuchnia bankietow&lementami
inzynierii stolu” — 1 osoba, ,Spogdzanie deseréw talerzowych w kuchni polskiej” —
1 osoba, ,Ryby i owoce morza” - 1 osoba;

10) kursy podnosge kwalifikacje zawodowe m.in. ,Produkcja tortow wtylu
angielskim” — 1 osoba, ,Modelowanie figurek marcepaych” — 1 osoba,
,Dekoracje i eksponaty z karmelu” - 1 osoba;

11) kursy podnosge kwalifikacje zawodowe m.in. ,Kurs kuchni mole&uiej” — 1
osoba, ,Kurs kuchni fusion” — 1 osoba, ,Carving astgonomii” — 1 osoba, ,Kurs
etyka w hotelarstwie i gastronomii” - 1 osoba;

12) kursy podnosce kwalifikacje zawodowe m.in. ,Kelner mistrz sutjes elementami
psychologii sprzeds” - 2 osoby.

7. Procedura rekrutacyjna przebiédpadzie w 3 etapach:

a)l etap - akcja informacyjno - promocyjna przeprowadzona bezfednio
w klasach/szkole, za peednictwem strony internetowej szkoty, na spotkelmia
rekrutacyjnych, na tablicy ogtosze

b) Il etap - wypetnianie dokumentéw zgtoszeniowych wypetnienie kwestionariuszy
zgtoszeniowych, deklaracji i niegthnych dwiadczéh przez ucznidw/nauczycieli
chacych br& udziat w projekcie i zigenie ich w Biurze Projektu,

c) lll etap - wybdr Beneficjentbw Ostatecznych - wybér BO na podstawie
wypetnionych dokumentéw zgtoszeniowych i kryteriGdodatkowych. W skiad
komisji rekrutacyjnej wchodz dyrektor szkoty Ilub koordynator projektu jako
przewodniczcy oraz asystenci projektu,

8. Komisja rekrutacyjna weryfikuje dane zawarte @rniularzu zgtoszeniowym oraz
przydziela punkty wg ponej ustalonych kryteriow:

a) ogolne kryteria dopuszczajce w 0gole do udziatu w projekcie
1. data ztaenia prawidtowo wypetnionych kompletnych dokumentd@krutacyjnych

— 1 pkt;
b) rekrutacja na poszczeqdlne kursy oraz inne dziahia

1. data ztaenia prawidtowo wypetnionych kompletnych dokument@krutacyjnych
— 1 pkt;

2. przynalenos¢ do danego kierunku nauczania, ktérego dotyczy damny ydz inne
dziatanie — 1 pkt;

3. predyspozycje do udzialu w danych dziataniacla (@Eodstawie obserwaciji
i rekomendacji nauczyciela zawodowego) — 1 pkt;

4. aktywnd¢ na zagciach szkolno-zawodowych — wysoka aktywdd pkt, brak
aktywnasci — 0 pkt;
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5. érednia ocen z przedmiotdow zawodowych, ktérych zedme dotyczy
poszczegodlnych dziatla- wysokasrednia — 1 pkt, niskérednia — 0 pkt;

c) rekrutacja na staze i praktyki zawodowe

1. data ztaenia prawidtowo wypetnionych dokumentow rekrutaggjm— 1 pkt;

2. przynalenos¢ do danego kierunku nauczania, ktérego dafgtae lub praktyki —
1 pkt;

3. predyspozycje do udziatu w danych dziataniaehpodstawie obserwacji
i rekomendacji nauczyciela zawodowego) — 1 pkt;

4. $rednia ocen z przedmiotéw zawodowych ktérych zakedgie dotyczyt stze lub
praktyk — wysokdrednia — 1 pkt, niskérednia — O pkt;

d) stypendia dla uczniow szczeqélnie uzdolnionychpgrzedmiotéw zawodowych

Kandydatury do stypendiow zgtasgzayychowawcy klas Il i Il wszystkich kierunkow
objetych projektem, bigic pod uwag wszystkich uczniéw swoich klas oraz ich
zgockt.

SzczegoOtowe kryteria przyznawania stypendium @&re g w Regulaminie
przyznawania i przekazywania stypendium dla uczngmgzegdlnie uzdolnionych
z przedmiotéw zawodowych.

e) zakcia wyréwnawczo — dydaktyczne

1. niskasrednia ocen uzyskanych z przedmiotowetjah wsparciem (z ostatniego
potrocza) — niskdrednia 1 pkt, wysokérednia O pkt;

2. rekomendacje nauczycieli (wskagng na wysfpujace braki w zakresie posiadanej
wiedzy ze wskazanych przedmiotéw) — 1 pkt, bralome&ndacji — O pkt;

9. Kryteria rekrutacji nauczycieli:

1) zgtoszenie do udziatlu w projekcie poprzez préovie@ wypetnienie wszystkich
dokumentow rekrutacyjnych

2) zatrudnienie w szkole,

3) przedmiotowe powkranie z dziataniami projektowymi realizowanymi naegz
poszczegolnych kierunkéw nauczania,

4) przydatné¢ kursu/studiéw podyplomowych do prowadzenia&ay szkole,

5) w przypadku studiow podyplomowych &k posiadane wyksztatcenie i wykazanie
konieczndci jego uzupetnienia/podnoszenia kwalifikacji (npkomendacja dyrektora
szkoty).

10. Dopuszcza siudziat jednego ucznia w wgej niz jednej formie wsparcia (dziataniu).
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11. Na podstawie zgtoszez uwzgkdnieniem poszczegdlnych kryteriow dodatkowych,
sporzdzona zostanie lista podstawowa oraz rezerwowa.

12 Po zakaczeniu procesu rekrutacji listy rankingowe orazylisezerwowe przekazane
zostan do Biura Projektu. Uczniowie zostampoinformowani o zakwalifikowaniu na
darg forme wsparcia.

13. Koordynator projektu lub dyrektor szkoty zatwieap listy rankingowe i rezerwowe
uczestnikOw projektu.

14. Uczé zakwalifikowany do uczestnictwa w projekcie ieozosta skr&lony z listy
uczestnikéw w przypadku:

1) razacego naruszenia zasad uczestnictwa wcrgh pozalekcyjnych,

2) rezygnacji z nauki w szkole bgmej udziat w projekcie,

3) w przypadku nieusprawiedliwionego opuszczenianapmniej 30% zg¢ z danego
wsparcia.

15. Skrélenie ucznia z listy uczestnikbw projektu dokonugomisja rekrutacyjna,
wskazujc rownoczeénie pierwsa w Kkolejnagci osoly z listy rezerwowej,
zakwalifikowary do zasipienia osoby sk&tonej z listy. W razie nie wytaenia zgody na
udziat w projekcie osoby wskazanej z listy rezergpwproponuje si nastpng
w kolejndéci, az do skutku.

16. Regulamin dogpny jest w Biurze Projektu oraz na stronie inteoned
www.zsg.bialystok.pl i tablicy informacyjnej projek

8 5. Prawa uczestnikdw szkolenia

Kazdy uczestnik szkolenia ma prawo do:

1. bezptatnego udziatu w danej formie wsparcigktoa sic zakwalifikowat,

. zgtaszania uwag i oceny gajszkolenia etc.), w ktérych uczestniczy;

3. otrzymania materiatdbw szkoleniowych i innych mmy dydaktycznych do zg (tylko
w zakresie wskazanym w projekcie),

4. uczestnictwa w pelnym programie, cyklu ¢Zaj(szkoleé) realizowanych w ramach
projektu.

N

8 6. Obowhzki uczestnikow projektu

Kazdy uczestnik / uczestniczka projektu zobgmainy/a jest do:

1. systematycznego uczestnictwa weegch w ramach projektu zgodnie z ustalonym
harmonogramem zgj;

2. biezacego informowania o wszystkich zdarzeniach poygh zakidéat jego udziat
w projekcie oraz usprawiedliwienia ewentualnyclobigcndci na zagciach;

3. zapoznania giz trescig niniejszego regulaminu;
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. wypetniania wszelkich ankiet przekazanych mwepnzalizatora projektu,
wypetniania dokumentow zgdanych z organizagjprojektu,
. odbioru, za potwierdzeniem, wszelkich materiat@ertyfikatow,
. niezwtocznego informowania o wszystkich zdaraenimogcych zakioat dalszy udziat
w zagciach,
8. zwrotu otrzymanych materiatdw dydaktycznych wrieie 7 dni w przypadku rezygnaciji
z udziatu w zajciach w czasie ich trwania (termin liczony od dpisemnej rezygnaciji).

~N O O b~

8 7. Postanowienia kacowe

1. Niniejszy regulamin wchodzi vwycie z dniem 18.09.2017 roku i obaeuje do czasu
zakaiczenia realizacji projektu.

2. Niniejszy regulamin zatwierdza i zmienia koordtor projektu lub dyrektor szkoty.

. Wszelkie zmiany niniejszego regulaminu wymadajmy pisemnej.

4. Ostateczna interpretacja regulaminu rekrutaglezy do koordynatora projektu lub
dyrektora szkoty.

w

miejscowd¢ i data czytelny podpis uczestnika projektu czytelny podpis rodzica /prawnego opiektina

* niepotrzebne skresli¢
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